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「だいこん屋さんの」よもやま通信」2回目となります。

毎月ではなく２ヶ月に１回の発行ですので少し余裕があるかな思っていたら、

あっという間に締め切りが近づきあわてました。

そういえばもうすぐ子供の夏休が終わりますが、思い返してみると夏休みの

宿題は夏休み最後の3～4日、泣きながらやっていました。もちろん自由研究や絵

日記なども全てです。絵日記は思い出しながらまとめて書いていました。

こんな私でニュースレターの継続発行は大丈夫なのかとご心配をおかけするかもしれませんが、ご心

配要りません！そのために私ではない方に編集長になってもらい編集長の命令は絶対というルールの

元スタートしましたので、泣きながらでも、楽しく、続けていきますのでよろしくお願いします。

ご挨拶

「たわし」といえば「亀の子」 「亀の子」といえば「たわし」というように頭にインプットされているすばらしいブラ

ンドですが、このパッケージがとってもおしゃれなスポンジを作っているなんて驚きました。何で知ったかというと

お年賀として私の妹がくれました。すごくかわいいのでもったいなかったのですが、使ってみるとすごくいい使い

心地です。もちろん汚れも良く落ちます。キュキュってなります。

しかし「たわし」って掃除用具ですよね。それなのに企業ブランドというかイメージはすごくいいですよね。気に

なってHPをみてみたらとっても素敵で、最近は「たわし専門店」なるものをOPENしたようです。HPに専門店の動

画がありますが、見るからにとってもおしゃれな店舗です。

100年以上続く会社、ブランド戦略はすばらしいなと心から思いました。私たちも大根の事なら中央フーズとなれ

るように頑張ります。

（弊社の工場にはこのようなスポンジはありません。

あくまでも家庭用です。）
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今年も例年通り、7/20ごろから青森での収穫がスタートしました 。

今のところ順調に生育しているということでほっとしています。

といいますのも他所のところから7/上旬～中旬ごろの青森の

大根が良くないと色々な方から聞いていました。主に加工用の

大根のことと思いますが、サイズが小さく1本あた り800g程のよう

です。また軟腐病の発生もあるということですので大変です。

このニュースレターが発行されているころには作柄も変わって

いますので悪い状態が終息していることを祈っています。

豊作でまったく問題なく収穫できていたものが様々な要素で

コロッと一変するところは本当に恐ろしいと思います。このような

状況はどの農作物も同じなんでしょうが、大根の安定栽培には

天候、栽培技術、経験やノウハウが重要になっています。
青森の畑での収穫作業

入社９年目の４５歳。原料大根の皮むき加工場の

所属しています。金沢 信行です。

趣味は、子供の通う高校や卒業した高校の

サッカー部や野球部の試合を、「陰ながら」応援しに

行くことです。

夏休み！普段はお留守番ばか

りの子供達ですが、一つ位思い

出をと、ソラマチへ！子供達は

観光に行ったのか、ポケモンGo

をしにいったのか・・・・でも、まあ

楽しそうな顔が見られたので良

しとしよう＾＾

岡橋

●今年の11月に築地市場が豊洲市場に移転するとどうなるんだろうと漠然と

思っていたら、なんと新市場内に車両ではいる際に、事前にその車両の登録

申請を行わなければいけないことが今更ながらわかりました。一応の締め切

りは6月末日までだったそうです。また築地正門にある事務所に行くと申請書

がもらえます。

●弊社のホームページにニュースレターをアップしました。FDFファイルにして

閲覧できるようになっています。
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こんにちは。山本と申します。

今回は小菊についてお話したいと

思います。

全国で需要90％以上が愛知県で

生産されていて、弊社でも愛知県

産を出荷させていただいております。

現在の時季は「とよおんちぎり」と

言う品種で、栽培が難しい５月初旬

から８月中旬夏季の品種です。愛

知県産小菊は一般的な食用菊に

比べて、栄養価が高くビタミンB1や

ビタミンEが多く含まれています。花

びらを散らしてお刺身と一緒に食べ

てみて下さい。彩り、香りなどいつ

もと違った味わいを、

お楽しみ頂け

るかと思い

ます。

つまもの

お知らせ＆トピックス!!

とっくの昔に読みましたと

いわれそうですが2008年

にすごく売れた本で、私は

今更ですが読んでみました。

いわゆる自己啓発本なので

とってもいいことが書いて

ありますが、それを行動

すること、継続できることが

ポイントですよね。いつか

子供に読んでもらいたいですね。 飛鳥新社 水野敬也

おすすめ本の紹介


